
PARFAITS

DESAYUNO

Tartine Serrano: 
Una base crujiente y ligera coronada con
láminas de jamón serrano de alta calidad,
contrastada con la cremosidad de la bufala
fresca, un toque de tomates cherry y el frescor
aromático de la rúcula.

TARTINES

Tartine Carbonara:
 Inspirado en la receta italiana, esta base
artesanal de 15 cm se funde con una cremosa
salsa carbonara, queso mozzarella, crujiente
tocineta, un huevo frito y un toque final de
queso parmesano.

Tartine Pavo y Pesto:
 Una opción ligera sobre nuestra base
artesanal de 15 cm, unida por una aromática
salsa pesto, jamón de pavo, tomates cherry y
aguacate.
Tartine Pollo y Champiñones:
 Deliciosa base artesanal de 15 cm cubierta con
salsa pomodoro, jugoso pollo, champiñones
frescos y un toque de salsa bechamel.

Tartine Burrata: 
Una experiencia gourmet sobre masa artesanal de
15 cm, coronada con salsa pomodoro, una exquisita
burrata fresca, jamón serrano y rúcula para un
equilibrio perfecto.

Tartine Boloñesa: 
Una versión robusta sobre masa artesanal de 15 cm,
preparada con salsa pomodoro, ragú italiano ,
huevos fritos y un toque picante de jalapeño.

Parfait de Frutos del Bosque: Una refrescante
combinación de cremoso yogur griego, fresas frescas,
banano, arándanos y el toque crujiente de la granola,
todo armonizado con un exquisito coulis de frutos
rojos.

Parfait de Frutos Amarillos: Una propuesta vibrante
y dulce que destaca por su base de yogur griego, piña
fresca, nueces, fresas, granola y un delicado coulis de
frutos amarillos para un acabado impecable.

OMELETTE
Omelette Serrano: Un equilibrio sofisticado de jamón
serrano y queso parmesano, acompañado de la
frescura de rúcula, tomate y queso búfala.

Omelette Mexicano: Una opción llena de carácter con
desmechada, guacamole, pico de gallo y  nachos.

Omelette Pepperoni: Fusión de sabores intensos con
pepperoni, queso mozzarella fundido y un toque
aromático de albahaca fresca.

Omelette Español: La esencia del sabor mediterráneo
con la combinación de aceitunas negras, chorizo español
y queso mozzarella.

Omelette de Quesos: Una experiencia perfecta para los
amantes del queso, que combina gouda, mozzarella,
queso azul y un toque de parmesano.
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WAFFLES
Nutella : waffle de la casa con base de Nutella,
acompañado de fresas , melocoton y helado de
vainilla.

Arequipe y banano: una opción clasica y deliciosa,
waffle con base de arequipe, acompañado de banano
y helado de vainilla.

yogurth griego: Waffle con fusión de sabores intensos
con yogur griego,culí de frutos rojos, fresas  y
arandanos .

BEBIDAS
CALIENTES

Americano

Cappuccino
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Latte

Espresso

Aromática frutos rojos y
yerbabuena

Infusión chai
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$10.000Chocolate
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Cappuccino 
       baileys
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En Agua En leche
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Limonada de
hierbabuena
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Fresa
Mango

Jugos naturalesSodas saborizadas

Limonadas
Otras

Maracuyá

Frutos rojos

Tamarindo Maracuyá

Mora

Limonada natural

Limonada de
coco

Agua (con o sin gas)

Gaseosa
Coca cola, zero y ginger,soda

Tinto de verano $ 25.000

Vin brulé
Vino caliente con canela, clavo, nuez
moscada y jugo de naranja

$ 25.000

Blanco de verano $ 25.000

CON LICOR

Mimosa $ 18.000

COCTELES
Zattera: El coctel de la casa , a base de tequila con la mezcla

de granadina y yerbabuena, la frescura del jugo de
naranja y la sensación efervescente de la soda.
simplemente delicioso.

Mojito: El cóctel cubano clásico, ideal para el verano,
caracterizado por su equilibrio entre dulce, cítrico y
mentolado. Se elabora con hojas de hierbabuena
fresca con azúcar y zumo de limón, seguido de ron
blanco, hielo  y un toque de soda. 

Margarita: Refrescante y cítrico, elaborado con tequila, licor
de naranja (triple sec) y jugo de limon fresco. 
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café $ 12.000
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